Last update: 23-03-2012

I_isTe de catering ‘Dassonville’

Le traiteur ‘Dassonville’ s'occupe du catering a bord des bateaux de Rivertours.

TVA 12% incluse. Vous pouvez le contacter pour toute question concernant le catering:
Traiteur Dassonville - 212 chaussée de Huy - Chaumont-gistoux - Tél.: 010 68 89 88
E-mail: fernande.dassonville@proximedia.be - www.traiteurdassonville.be

RECEPTION COCKTAIL DINATOIRE n°2

1 zakouski froids assortis
2 zakouskis chauds assortis
3 cuilleres dégustation froides assorties
1 pain surprise cocktail

Comprenant par personne

Zakouskis
4 zakouskis froids classiques
Minimum 50 personnes 2 cuilleres et vérines dégL!st.ation
Forfait & 10,50 € p.p. Potages & consommés:
- Gaspacho
- Vichyssoise
Poissons crustacés & coquillages

CHAUD

- Filet de rouget mariné a I'anis sauvage
- Saumon mariné aux fruits de la passion
- Volailles et viandes

FROID

- Aumoéniére aux rillettes de lapin a I'estragon
- Salade folle de grillons de canard confit
- Salade folle de magret de canard et foie gras

23,50 € p.p.
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COCKTAIL DINATOIRE n°1

Comprenant par personne

2 zakouskis froids prestige

CEuf de caille en miroir - Spirale de saumon fumé
- Concombre farci tartare de saumon Jambon
de Parme melon - Rosace de crevettes grises -
Feuilleté surprise - Tomate cerise farcie fromage
blanc aux fines herbes

2 cuilléres et verrines dégustation

Gaspacho - vichyssoise - crumble au pomme et

foie gras - bavarois d'avocat et crevettes grises

- terrine de homard basilic - asperge et saumon

fumé - tomate mozzarella et jambon de parme -
flan de roquefort a la figue - crémeux d'ananas aux

gambas.
Assortiments de 3 sandwiches spéciaux par
personne (wraps - pain nordique - mini buchette)
4 sandwiches réductions remis dans des coffres de
pains surprise

18,50 € p.p.
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BUFFETS FROIDS

Campagnard

Panier de saucissons
Jambon grillé aux asperges
Roast-beef au jus
Panier de noix d’Ardennes
RGti de porc braisé aux légumes
Feuilleté en surprise
Assortiment de boudins
Terrine de lapereau aux pruneaux
Salades et crudités du marché
Choix de sauces, pains et beurre

23,00 € p.p.

Le Prestige

Médaillons de homard en fontaine
Saumon fumé de Norvége
Pamplemousse au crabe
Tomate farcie a I'Ostendaise
Pyramide de langoustine
(Euf farci a la mousse de truite
Mousse de canard
Caille farcie a I'Ardennaise
Jambon de Parme et fruits de saison
Filet de boeuf en crolite
Salades et crudités de saison
Choix de sauces, pains et beurre

24,00 € p.p.

Petit classique

Saumon fumé doux maison
Péche au thon
Tomate Ostendaise
CEuf verdurette
Panier de noix d’Ardennes fumée
Roast-beef au cceur de palmier
Paupiette Argenteuil
Terrine de campagne
Salades et crudités de saison
Choix de sauce, pains et beurre

26,00 € p.p.

Grand classique

Saumon fumé doux maison
Tomate farcie a I'Ostendaise
Fond d‘artichaut aux crabe
Darne de saumon en belle vue
Terrine de lotte et poireaux
(Euf farci a la mousse de saumon
Réti de veau lucculus
Filet de boeuf en crolite de pesto
Jambon de Parme et fruits de saison
Salades et crudités du marché
Choix de sauces, pains et beurre

30,00 € p.p.
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Le traiteur ‘Dassonville’ s'occupe du catering a bord des bateaux de Rivertours.

TVA 12% incluse. Vous pouvez le contacter pour toute question concernant le catering:
Traiteur Dassonville - 212 chaussée de Huy - Chaumont-gistoux - Tél.: 010 68 89 88
E-mail: fernande.dassonville@proximedia.be - www.traiteurdassonville.be

BUFFET INTERNATIONAL

ITALIE

Tomates mozzarella
Carpaccio de beeuf
Tartelle de courgettes
Jambon de Parme et melon
Farfale au poulet grillé
Antipasti

BELGIQUE

Haranguet
Maatjes
Tomate Ostendaise
Terrine de campagne
Jambon d’Ardennes
Salades et crudités

CHINE

Poisson braisé aux oignons nouveaux
Poulet sauce aigre douce
Crevettes gado gado
Yatori de porc mariné
Salades et crudités

GRECE

Marouli (salade grecque)
Dolmadania (feuille de vigne)
Assortiment de légumes farcis a la feta
Brochette de viande
Friand a la viande

FRANCE

Assortiment de fromages
Crudités et fruits

35,00 € p.p.
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BUFFETS FROIDS & CHAUDS

Buffet froid et chaud n°1

FROID

Saumon fumé doux maison
Tomate farcie a I'Ostendaise
Terrine de poisson
(Euf verdurette
Jambon d’Ardennes aux fruits de saison
Terrine de saison
Roast-beef au coeur de palmier
Salades et crudité du marché
Choix de sauces, pains et beurre

CHAUD

Supréme de volaille grillé au basilic
Filet de saumon aux aromates
Jardiniére de légumes
Garniture au choix

31,00 € p.p.

Buffet froid et chaud n°2

FROID

Saumon fumé doux

Tomate farcie a I'Ostendaise

Terrine Arlequin
Oeuf farci a la mousse de truite
Jambon de Parme au fruits de saison

Terrine de saison

RO6ti de boeuf braisé au jus

Salades et crudités du marché, sauces, pains et
beurre

CHAUD

Mosaique de veau a la moutarde de Meaux
Magret de canard aux miel et vinaigre de Xeres
Jardiniére de légumes
Brochette de fruits
Garniture au choix
Péche au thon

33,00 € p.p.

Buffet froid et chaud n°3

FROID

Saumon fumé doux
Tomate farcie a I'Ostendaise
Huitres creuses

Médaillon de homard en fontaine

Jambon de Parme et melon
Salade croquante de magret de canard farci
au foie gras

Salades et crudités de saison

Choix de sauces pains et beurre

CHAUD

Carré d’agneau persillé et moutardé
Waterzooi de lotte aux petits Iégumes
Jardiniére de légumes
Garniture au choix

45,00 € p.p.
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BARBECUES

Barbecue n°1

Brochette de beeuf
Petite saucisse de campagne
Supréme de volaille au basilic
Cote d'agneau a la fleur de thym
Pomme de terre en chemise
Salades et crudités de saison
Sauce provencale, pains et beurre

21,00 € p.p.

Barbecue n°2

Entrée au barbecue

Brochette de scampi
Steak de saumon

Plat principal

Brochette de boeuf marinée
Cote d’agneau au romarin
Brochette de chipolata et merguez
Salades et crudités de saison
Pomme de terre en chemise
Riz créole, sauce provencale
Creme givrée, beurre Maitre d’hotel
Pains et beurre

29,00 € p.p.

Barbecue n°3

FROID

Saumon fumé doux

Tomate farcie Ostendaise
Fond d’artichaut farci au crabe

(Euf verdurette
Choix de sauces

CHAUD

Cote d'agneau au romarin
Supréme de volaille au citron

Tournedos de beeuf
Brochette mixte

Beurre Maitre d’hotel
Créme givrée, sauce provencale
Salades et crudités de saison

Pains et beurre

33,00 € p.p.

Naviguer. Découvrir. Profiter.

Bruxelles: Tél. 02 218 54 60 - Fax 02 218 54 50 | Aalst: Tél. 053 72 94 40 - Fax 053 71 08 10 | Temse: Tél. 03 711 38 22 - Fax 03 771 44 53
info@rivertours.be - www.rivertours.be




Bon de commande
‘Dassonville’

Les nappes, couverts, serviettes et la décoration sont compris dans nos prix. Pour les lieux d’embarquement en Flandre ou
lorsque le lieu de départ et d'arrivée de la croisiére sont différents, un supplément pourra étre compté. Ceux-ci sont fonction du
nombre de kilométres et des heures de travail prestées. Les prix sont valables a partir de 30 pers. Moins de 30 pers: + 10%.
Paiement au comptant le jour méme de la croisiére. Tous nos prix sont services et TVA 12% compris. Veuillez renvoyer votre
bon de commande aussi t6t que possible. Le nombre exact de personnes sera communiqué 10 jours a I avance. Vos autres
souhaits et suggestions sont toujours les bienvenus. Nous sommes a votre disposition pour toute information complémentaire.
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Choix des BOISSONS: a petit bar / grand bar pour
(3 boissons & noter sur une liste qui sera réglée par l'organisateur en fin de croisiére
(3 chacun régle ses propres boissons lors de la commande

NOMBRE & PEISONNMES: «.uuiitittieiet ettt s ettt eseaaeseeta e e ean e eetateesan e eana s eaaaaeeaanaaeasaaeranaeeanneeessnssenanesranneernnnnns

DATE de 12 réServation: ...u.iieeeeieeerieieesunieesnnsesesnnseesnneeees SIGNATURE:

Naviguer. Découvrir. Profiter.
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