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KOUDE & WARME BUFFETTEN (deel 1)

De Hemptinneplein, 1
9140 Tielrode — Temse

rietgors@rietgors.be

Breugelbuffet
(koud en warm buffet)

Jonge en belegen kaas - Boerenham - Beenham
uit de klem - Boerenpastei - Breugelkop -

Seizoensslaatje, mosterd, augurkjes en fijne uitjes.

Ook enkele warme gerechten...
Fricandeau met kriekjes - Konijn op grootmoeders
wijze met appelmoesstoemp - Een zeer uitgebreid

assortiment aan broodjes, broodsoorten en
sandwiches - Vlaamse vlaaien, rijstpap met bruine
suiker en broodpudding

€ 27,50 p.p.

Hartig buffet

(warm buffet voor fijnproevers)

Paling in ‘t groen, Scampi’s met fijne
kruidenbotersaus, Vol au vent met kalfsballetjes
Stoofvlees van varkenswangen
Frietjes, kroketten, diverse broodsoorten
Uitgebreide saladbar met oa worteltjes, tomaten,
rijst met fijne groentjes, pastabereiding,
komkommerschijfjes, diverse slasoorten en
verschillende sauzen

€ 30,00 p.p.

Mondriaan buffet
(koud buffet)

Gestoomde Noorse zalm - Gerookte zalm en
gerookte forel met mieriksmortelsaus - Gevulde
perzik met tonijn - Gevulde tomaatjes met
zalmmousse en grijze garnalen - Versierde eitjes -
Aspergerolletjes - Verschillende gebraadsoorten -
Gandaham met meloen - Kippenvleugelboutjes.
Uitgebreide saladbar met oa worteltjes, tomaten,
koude aardappeltjes, rijst met fijne groentjes,
pastabereiding, komkommerschijfjes, diverse
slasoorten en verschillende sauzen. Een groot
assortiment aan broodjes en broodsoorten.

€ 29,50 p.p.

Mediterraans buffet
(warm en koud buffet)

Carpaccio van tonijn, garnalen cocktail,
gemarineerde sardientjes, Rundcarpaccio
met Parmesan en rucola, Chorizo met olijven,
Serranoham met mozzarella, Scampi’s met zachte
currysaus, Osso buco van kalkoen met fijne
groentjes, Varkenshaasje met oesterzwammen
Lamskoteletjes met mosterdsaus en seizoen
groentjes, Griekse pasta, gebakken aardappeltjes

€ 40,00 p.p.
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KOUDE & WARME BUFFETTEN (deel 2)

Rembrandt buffet

(koud, warm en dessertenbuffet)

Rijkelijk versierde Noorse zalm en belle vue.
Gevulde tomaatjes met grijze garnalen, krab en
vismousse. Tartaar van verse en gerookte zalm,

afgewerkt met een dillesausje. Gerookte forelfilet
met mierikswortelsaus. Gerookte heilbot met fijne
ajuinsnippers en peterselie. Kleurrijke eitjes.
Seranoham met meloen of een knapperig slaatje.
Slaatje van jonge spinazieblaadjes,pijnboompitten
en gebakken spekjes. Tomatenslaatje met
mozzarella. Asperges gerold in gekookte ham.
Kippenvleugelboutjes. Rosbief en filetgebraad.
Aardappel-, rijst- en pastasalade.
Een waaier aan knapperige seizoensgroenten e
n bijhorende sausijes.
Mandjes met vers afgebakken broodjes
(10 verschillende soorten).
Tomatenroomsoep.

* Kabeljauwhaasje met fijne groentjes
en garnalen.
* Zalmrolletjes met witloof.
* Victoriabaars a la Marseillaise.
* kalkoenfilet met champignonroomsaus.
* Varkenshaasje met mosterdroomsaus.
* Stoofpotje van lamsfilet met gegrillde groenten.

2 diverse aardappelbereidingen.

Een mengeling van 4 warme seizoensgroenten.
Een zeer gevarieerd dessertenbuffet rondt het
geheel af. We serveren een echte taartencarrousel,
chocolademousse in 3 lagen, parfait van 'thuis,
verse fruitsalade,

* Keuze uit 3 van de 6 warme gerechten.
€ 49,50 p.p.

Van Gogh buffet

(koud, warm, kaas en dessertenbuffet)

Een spiegel met gerookte vissoorten
(zalm, heilbot, forel en paling).

De gehele Noorse zalm op z'n mooist.
Gevulde tomaatjes met krab, zalmmousse
en grijze garnalen. Kleurrijk gevulde eitjes.

Diverse gebraadsoorten, Parmaham met Meloen
Carpaccio van ossenhaas, Griekse salade,
Aardappel-, rijst-, en pastasalade.

Een waaier aan knapperige seizoensgroenten
en bijhorende sausijes.
Aspergeroomsoep of Tomatenroomsoep.

* Scampi’s op Oosterse wijze.
* Paling in " t groen.
* gebakken zalm met fijne groentjes
en witte wijnsaus.
* Kalfsgebraad met zachte mosterdsaus
* Lamsfilet in een krokant kruidenkorstje
* Eendenborstfilet met oesterzwammen.

Bij de warme gerechten worden 2
aardappelbereidingen geserveerd: Kroketten
en gebakken aardappelen. Er wordt een warme
mengeling van seizoensgroenten voorzien.

We sluiten de buffetten af met een uitgebreid kaas
en dessertenbuffet. We serveren 4 harde kazen,
4 zachte kazen, 1 schimmelkaas en verschillende

broodjes. Alles wordt versierd met druifjes,
gedroogde vruchten en noten.

Op het dessertenbuffet vinden we een waaier van
gebak, verse fruitsalade met een exotisch tintje,
heerlijke vruchtenbavarois, appelstrudel, panna

cotta, créme br{lée en vanille roomijs.

* Keuze uit 3 van de 6 aangeboden
warme gerechten.

€ 52,00 p.p.
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BARBECUE'S

Beaufort BBQ
4 soorten vlees (a volonté).

Kipfilet, hamburger, chipolataworstje en saté.
Een uitgebreide saladbar met oa: natuurtomaatjes
en tomaten in vinaigrette, komkommerschijfjes,
aardappelsalade, rijst met groentjes, pastasalade
met ham, veldsla of tuinkers, geraspte worteltes,
verschillende slasoorten, witte en rode kool met
een barbecue dressing. Verschillende koude
sausjes (mayonaise, tartaar, coctail en looksaus).
Een uitgebreid assortiment aan verse broodjes.

€ 22,00 p.p.

U kan 1 vleessoort vervangen
door een biefstukje: prijs + € 3,00

Marconi BBQ
7 soorten vlees (a volonté).

Kipfilet, hamburger, chipolataworstje en saté,
lamskoteletje, biefstukje en varkenslapje.
Een uitgebreide saladbar met oa: natuurtomaatjes
en tomaten in vinaigrette, komkommerschijfjes,
witloofsalade met stukjes appel. aardappelsalade,
rijst met groentjes, pastasalade met ham, veldsla
of tuinkers, geraspte worteltjes, verschillende
slasoorten, witte en rode kool met
een barbecue dressing. Verschillende koude
sausjes. Boontjes salade met fijne ajuintjes en
vinaigrette. Provencaalse salade.
Een uitgebreid assortiment aan verse broodjes.

€ 30,00 p.p.

U kan deze BBQ aanvullen door een
scampibrochette en/of zalmpapillot: prijs + € 3,50

Richter BBQ

2 soorten vis en 6 soorten viees (a volonté).

Biefstukje, gemarineerde ribbetjes, lamskoteletje,
hamburger, kipfilet en mini-saté.
Mini-scampi brochette. Mini papilotte met zalm
en fijne groenten.

Een uitgebreide saladbar met oa tomaten
op 2 manieren bereid, fijne worteltjes,
komkommerschijfjes, aardappelsalade
op grootmoeders wijze, rode bietblokjes,
witloofsalade, veldsla met korstjes en spekjes,
diverse koolsoorten, pastasalade, rijstsalade met
fijne groentjes, verschillende slasoorten,
provencaalse salade, Griekse salade, witloofsalade
met appelstaafies, fijne boontjes en
bloemkool-broccoli salade.

Diverse koude sauzen, zoals mayonaise,
coctailsaus en tartaar.

10 verschillende broodsoorten.

€ 35,00 p.p.

Da Vinci BBQ

2 soorten vis en 6 soorten viees (a volonté).

Biefstukje, gemarineerde ribbetjes, lamskoteletje,
hamburger, kipfilet en mini-saté.
Mini-scampi brochette. Mini papilotte met zalm en
fijne groenten Tomatensoep of een aspergesoep.
Aardappelen in de schil met lookboter. Een
uitgebreid dessertenbuffet met vers gebak,
kleurrijke bavarois, exotische fruitsalade, roomrijst
met vruchtencoulis of bruine suiker, parfait met
speculaas, verschillende mousses, mini-eclairs en
een toren van gevulde soezen.

€ 44,50 p.p.
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KOFFIETAFELS

Koffietafel Bologna

Bij de Bologna serveren we u

10 verschillende broodsoorten in mandjes.
Uitgebreid beleg met oa:
plakjes jonge kaas en half jonge kaas,
gekookte ham, salami, paté en gerookte ham,
preparé, kip curry, tonijnsalade, krabsla.
Mini-suisse - Mini-chocoladekoek - Mini-croissants.
Individuele confituurporties.
Boter en becelporties.
Mosterdzakje.

€ 15,00 p.p.

Koffietafel Venetié

Bij de Venetié serveren we u

10 verschillende broodsoorten in mandjes.
Mini-koekjes - Mini-suisse - Mini-chocoladekoek -
Mini-croissants
Uitgebreid beleg met oa:

Krabsla, garnalensla, kippensalade, preparé,
Kip curry, tonijnsalade, eiersalade, Gandaham,
vleessalade, plakjes jonge kaas en half jonge kaas,
gekookte Breydelham, kippenwit, salami, kop en
Ardeense ham.

Individuele confituurporties.

Boter en becelporties.
Mosterdzakje.

Aangevuld met een taartenbuffet:
Rijsttaart - Mattentaart - Kriekentaart - Appeltaartje

€ 20,00 p.p.
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DESSERTEN

Desserten ‘De Rietgors’

Van het eenvoudigste... tot het meest verfijnde dessert...

Rijstpap met bruine suiker
Vanille- of chocoladepudding
De Vlaamse vlaaien - Broodpudding
Mini Rijsttaart en Mattentaart
De Limburgse fruitvlaaien
Tiramisu - De drie chocomousses
Verse fruitsalade
Aardbeien gerold in suiker en citroen (seizoen)
Biscuit in alle mogelijke smaken
Chocoladetaarten - Fruitbavarois - Créme bruléé
Panna cotta met fruittopping, of appel
Onze parfaits op verschillende wijzen
IJs in vele kleuren - Sorbets
U kan het niet bedenken of wij maken het voor u!

De afzonderlijke desserten variéren van € 2,50 tot € 7,50

Desserttafels
Assortiment van 5 dessertjes: € 9,00
Assortiment van 7 dessertjes: € 12,00
Assortiment van 9 dessertjes: € 15,00

Kaasbord met 6 verschillende kazen, versierd met
gedroogd fruit en nootjes. Broodassortiment.

200 gram: € 8,50 - 300 gram € 11,50
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Varen. Ontdekken. Genieten.
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BesTeron catering
Hotel - Restaurant - Feestsalons "‘De Rietgors’

De prijs van onze arrangementen omvat: tafelnappen, servetten, bloemversiering, borden,
bestekken, bediening en BTW. Voor alle aanlegplaatsen tussen Antwerpen en Temse worden geen
De Rietgor, verplaatsingskosten gerekend. Andere aanlegplaatsen zijn mogelijk mitst supplement. De prijzen
@ voor catering zijn opgemaakt voor groepen van minimum 30 volwassenen. Bij minder dan 30
i volwassenen zal de prijs per persoon verhoogd worden met 10 %. Wij vragen contante betaling aan
s frunchen iy watnegorse boord of via overschrijving, op onze bankrekening, drie dagen voér het evenement.
RTLIL0 aTioGner Gelieve uw bestelbon zo spoedig mogelijk te bezorgen. Dit kan zowel per fax als per email. Het
juiste aantal deelnemers wordt uiterlijk 10 dagen voor afvaart meegedeeld. Conform dit aantal zal
De Hemptinneolein. 1 de afrekening opgemaakt worden. Wordt dit aantal alsnog gewijzigd, dan zullen die wijzigingen
0140 Tielrode — Temse uitsluitend aanvaard worden na schriftelijk akkoord van beide partijen. Prijsaanpassingen zullen
rietgors@rietgors.be op hetzelfde document vermeld worden. Wensen en/of suggesties zijn steeds welkom. Wij zoeken
graag met u naar de juiste formule voor uw feest. Aarzel niet ons te contacteren! Wij maken tijd
voor onze klanten.

Hotel - Restaurant - Feestsalons 'De Rietgors’ - De Hemptinneplein 1 - 9140 Tielrode-Temse - Tel.: 03 710 67 67 - 03 711 11 00
Fax: 03 710 67 66 - rietgors@rietgors.be - www.rietgors.be. Binnenspeeltuin ‘Joepie’ - Wij werken samen met TV OOST.
Ondernemingsnummer: BE 0830.845.679 - Fortis: 001-6265071-14 - IBAN: BE94 0016 2650 7114

Hotel - Restaurant - Feestsalons
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0 grote of kleine forfait voor
O dranken op lijst laten zetten en bij het einde door één persoon laten afrekenen
(3 ieder voor zichzelf laten betalen

Varen. Ontdekken. Genieten.

Aalst: Tel. 053 72 94 40 - Fax 053 71 08 10 | Brussel: Tel. 02 218 54 10 - Fax 02 218 54 50 | Temse: Tel. 03 711 38 22 - Fax 03 771 44 53
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