





Co’reringlijs’r Saillart

Saillayrs

Heistraat 300

Catering verzorgd door Traiteur Saillart aan boord van de Rivertours schepen. 2610 Wilrijk

BTW 12% inbegrepen. Voor alle vragen ivm catering contacteer: Saillart NV
Heistraat 300 - 2610 Wilrijk - Tel: 03 829 14 55 - E-mail: ben@saillart.com
Naargelang de mogelijkheden van de boot kunnen menuaanpassingen nood-
zakelijk zijn. Alle prijzen zijn opgemaakt vanaf 30 personen. Bij kleinere
groepen dient u rekening te houden met een supplement van 10%.

Tel: 03 829 14 55

Fax: 03 828 55 60

ben@saillart.com
BTW BE 452.206.179
reknr. 068-2344098-23

MENU MET TAFELBEDIENING (deel 2)

‘Kapiteinsmenu’
Niet mogelijk op alle boten.

Tartaar van Sint-jacobsvruchten met coulis
van groene appelen en curry
of
Builtje van zalmtartaar en kaviaar
of
Kwintessens van oesters op de wijze van de Chef
of
Carpaccio van gemarineerde zwaardvis
met Thai-dressing
of
Foie gras met gecarameliseerde peren en kaneel
of
Gerookte eendenborst met foie gras, salade van
jonge scheuten en raketsla met balsamico
&
Zeeduivel met chutney van tomaat met salie
of
Sint-Jacobsvruchten met seizoengroentetjes
of
Spiesje van scampi op Thaise wijze met
citroenthym
of
Kwartelwit met gerookte eendenborst, raketsla
en balsamicokaramel
of
Gebakken foie gras en
verse gekarameliseerde vijgen
of
Croustade van kalfszwezerik en
gebakken groentjes
&

Kabeljauwrug op het vel gebakken,
emulsie van grijze garnalen en kervel
of
Waterzooi van kreeft en vis met lichte anijscreme
en groentjes
of
Lamsfilet gevuld met escargots, mousseline met
rode wijn
of
Fantasie van eendenmagret met truffels, krokantje
van ravioli met zoete aardappel of
Argentijnse ossenhaas met morieljes, provencaalse
gratin
&
Moelleux van citroen- en pralinémousse,
notenbiscuit
of
Mousseline van pistache en chocolade met
frambozenjam en rijstsoufflé
of
Croquantine van sorbets
of
Moelleux van chocolade met frisse vanille
of
Verse fruitsla met gegratineerde sabayon
of
Vanille ijs met perencoulis, parfait karamel
en pecannoten

€ 46,00/ pp
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BARBECUE'S (deel 1)

'‘BBQ Fingerfood’

(receptieformule in combi met BBQ)
6 stuks pp. door de chef gekozen

Lamskoteletje met hofmeesterboter - Scampi’s met
look - Barbecueworstje - Mini-rundssaté met een
pikantsausje - Pittige kippendrumsticks - Tandoori

met Chutney van ananas - Mini-beuling met
appelmoes - Spiesje met vis - ...

€7,00/ pp

‘Classic grill’

Kippenboutjes - Tandoori - Hamburger ‘Provencgale’ -
BBQ-worst - Gemarineerde saté en Breydelspek
of Breydelhammetje met een mostaardsausje

Salade-bar:

Tomatensla Nigoise - Grote zomersalade met
wortelen, champignons, sherrytomaatjes,...
Komkommersla met dilleaccent - Selder-appel-
currysalade - Pennesalade met kip
en pomodoro seco

Sausen:
Mayonaise, cocktail- en tartaarsaus

€ 24,00/ pp

‘Bootman’s grill’

Merguez - Saté - Entrecote - Lamskotelet -
Zalm met scampi in papillot

Salad-bar:

Aardappelsla van de chef, Gemengde sla met
groene kruiden - Grote zomersalade met wortelen,
champignons, sherrytomaatjes,... - Tomaten-
mozarellasalade met basilicum - Selder-appel-
currysalade - Pennesalade met kip en
pomodoro seco

Sausen:
Mayonaise, cocktail- en tartaarsaus, Provencaalse
saus, champignonroomsaus of béarnaise

€ 29,50/ pp

‘De Luxe Barbecue’

Lamskoteletjes met rozemarijn - Brochette
‘Royale’ van scampi en ananas - Eendenfilet
gemarineerd met sinaasappelsap - Entrecote
met lookboter - Worstjes - Aardappelsla van

de chef - Grote wortelsalade met champignons,
sherrytomaatjes, verse kervel en pastis-
dressing - Tomaten-mozarellasalade met
basilicum - Pennesalade met Pomodoro Seco
en Parmigiani - Tabouleh Royal - Thaise
noedelsalade - Aardappel in de schil met
kruidenboter - Brood en boter

€ 31,00/ pp
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BARBECUE’S (deel 2)

'YOUR BBQ'

U stelt zelf uw BBQ samen (5 stuks pp., max. 2 vis).
Indien u opteert voor een Breydelhammetje voorzien
we nog één soort vis en één soort vlees (beperkt).

Vis
Gegrilde sardienen - Gamba'’s Allicante (suppl. € 5,00) -
Halve kreeft met basilicumboter (suppl. € 8,00) -
Spiesje met Sint-Jacobsvruchten in een spekjasje
(suppl. € 4,00) - Halve kreeft met basilicumboter
(suppl. € 8,00) - Zeeduivel in een spekjasje

Viees
Kippenbrochette met parika - Varkenshaasje met
mostaard in een spekjasje (suppl.€ 4,00) -
Gecayenneerde kippentournedos - Gekruide ribbetjes
met honing en thym - Gemarineerde kalfsoester
(suppl. € 4,00) - Blinde vinkjes - Lamsbout met look
en rozemarijn (suppl. € 4,00) - Mechelse koekoek
met gandaham (suppl. € 3,00) - Bloedpens met
mangochutney - Kippenboutjes - Tandoori -
Hamburger - BBQ-worst - Breydelspek - Chippolatta -
Merguez - Entrecote op zijn geheel (suppl.)
met Béarnaise - Steak met warm sausje naar keuze -
Breydelhammetje met een mostaardsausje
(Alleen te kiezen - niet in combinatioe - 650gr)

Salade-bar
(kies 5 soorten)

Aardappelsla van de chef - Grote wortelsalade met
champignons, sherrytomaatjes, verse kervel en pastis-
dressing - Tomaten-mozarellasalade met basilicum -
Pennesalade met Pomodoro Seco en Parmigiani -
Tabouleh Royal - Thaise noedelsalade - Gemengde sla
met groene kruiden - Thaise noedelsalade - Waldorf-
Salade - Provencaalse tomatensla met bonern -
Rijstsalade -Courgettesla-Komkommersla met dille -
Mexicaanse sla - ...

Standaard
Assortiment koude sausjes, aardappel in de pel,
brood en boter

BBQ-desserten
Gebakken ananas met ijs en room of
Pommes d’Amour of Péche melba

€36,00/ pp

"Walking BBQ’

De gerechten worden rondgedragen
op individuele bordjes en op spiezen.
3 fijne hapjes van op de BBQ pp.

Aardappelsla van de chef - Grote
wortelsalade met champignons,
sherrytomaatjes, verse kervel en
pastisdressing - Tomaten-mozarellasalade
met basilicum - Pennesalade met Pomodoro
Seco en Parmigiani - Tabouleh Royal - Thaise
noedelsalade - Aardappel in de schil met
kruidenboter, Brood en boter -
Gamba'’s a la Plancha (2st. pp.) -
Bamboospiesjes met Sint-jacobsvruchten
met gerookt spek & rozemarijn -
Zeeduivel en ‘papillotte’ met witte wijn en
basilicum - Slibtongetjes - Tussenribstuk
met béarnaisesaus - Eendenfilet met honing
& citrusaccent - Lamsbout met look en
champignons (a la minute versneden) -
Mayonaise, cocktail- en tartaarsaus,
Dressing ‘Aceto Balsamico’, Provencaalse
saus, Péche Melba

€ 41,00/ pp

"PAELLA’

Op aanvraag
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groepen dient u rekening te houden met een supplement van 10%.

DESSERTEN

‘Dessertenbuffet nr 1°

Mini gebakjes, chocolademousse, condérijst,
varia aan taartjes, bavarois en vers fruit volgens
seizoen, verse ananas met aardbeien en slagroom,
paletje van bavarois met exotisch fruit, tiramisu,
carrousel van desserten, verse fruitsla, assortiment
van fijne patisserie, rijstpap met bruine suiker,
ijsgekoelde sabayon met Grand-Marnier,
ijsroom (indien mogelijk)
€8,00/ pp

‘Dessertenbuffet nr 2’

Dessertenbuffet 1 uitgebreid met kaasvaria
met brood en boter

€10,00/ pp

‘Pronktaart’

Biscuittaart afgewerkt met vers fruit, slagroom,
vuurwerk en persoonlijk opschrift
(voor verjaardag, huwelijk, doop, enz.)

€4,50/ pp

Foto taart (eetbare foto van koppel, logo, enz ...) Kaasbuffet
supplement van € 1,00 p.p. Assortiment van Franse- en Belgische kazen,
afgewerkt met fruit en noten met assortiment
van broodjes en boter
€ 10,00/ pp
(als aanvulling op een buffet - 160 gr / pp)
€ 16,00/ pp
(als maaltijd - 200 gr / pp)

‘Barbecue-Dessert’

(steeds in combinatie met BBQ)

Péche Melba (Perzik met Cointreau-ijs en slagroom
op de BBQ gegaard) of Pommes d’Amour (Appel
met boter en kandijsuiker op de BBQ gegaard)

€ 3,50/ pp
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DESSERTEN

‘Smaakcombinaties
VOor ijstaarten’

Klassiek: Vanille-chocolade-Mokka-Aardbei
(max. 3)

Trufona: Krokante feuilletinebodem, vanille-
en pralinéroomijs, merengue en caramelcrémeux.

Split: Krokante bodem, chocoladeroomijs,
bananensorbet en krokante toets van
gebrande pecannoten.

Exotic: Biscuit-vanillebodem, vanilleroomijs
en exotische sorbet.

Miami: Biscuit-vanillebodem, roomijs met
witte chocolade en exotische vruchtensorbet
(mango-passie-ananas-limoen).

Pablo: Biscuit-vanillebodem, vanille-
en aardbeiroomijs met een aardbeiencoulis.

Flambé: Biscuit-vanillebodem, vanilleroomijs
en frambozensorbet, omgeven door goud-
gebrande merengue.

‘Chocoladefontein’ Tea-time: Caramelroomijs in combinatie met

De dessertenbuffetten kunnen uitgebreid Earl Grey Tea-roomijs, opgefrist met citroensorbet.

worden met een chocoladefontein Mikado: Krokante bodem met vanille-
(met gesneden fruit, marshmellows, en chocoladeroomijs.

lange vingersoesijes, ... S ) .
9 9 JES, Kupe: Biscuit-vanillebodem, vanille-

€4,00/ pp en cuberdonroomijs.

Varen. Ontdekken. Genieten.

Aalst: Tel. 053 72 94 40 - Fax 053 71 08 10 | Brussel: Tel. 02 218 54 10 - Fax 02 218 54 50 | Temse: Tel. 03 711 38 22 - Fax 03 771 44 53
info@rivertours.be - www.rivertours.be




BesTeron catering
Saillart NV

. De prijs van onze buffetten omvat: tafelnappen, servetten, bloemversiering, borden, bestekken,
a l bediening en BTW 12%. Voor alle aanlegplaatsen tussen Antwerpen, Temse en Brussel worden
rr . . g
geen verplaatsingskosten gerekend. Andere aanlegplaatsen zijn mogelijk met supplement.
Bij verschillende aankomst- & vertrekplaats kan een extra verplaatsingsvergoeding worden
gerekend. Deze wordt berekend adhv het aantal extra kilometers en extra manuren die hiervoor
Saillart NV worden gepresteerd. De prijzen zijn geldig vanaf 30 personen.
Heistraat 300 Bij minder dan 30 personen: + 10 %. Contante betaling aan boord. Een wederzijdse garantie
2610 Wilrijk en verbintenis tot snelle geschillenregeling door arbitrage maakt deel uit van de verkoopsvoor-
Tel: 03 829 14 55 waarden

fggg;ﬁ;ﬁ fogqo Gelieve uw bestelbon zo spoedig mogelijk terug te sturen of te faxen. Het juiste aantal personen
BTW BE 452.206.179 wordt 10 dagen vooraf meegedeeld. Wensen en/of suggesties zijn steeds welkom. Wij zoeken
reknr. 068-2344098-23 graag met u naar de juiste formule voor uw feest. Aarzel niet ons opnieuw te contacteren.

U bent steeds van harte welkom!
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Keuze DRANKEN: a grote of kleine forfait voor
0 dranken op lijst laten zetten en bij het einde door één persoon laten afrekenen
(3 ieder voor zichzelf laten betalen

AANTAL PERSONEN:

Betaalwijze:

Varen. Ontdekken. Genieten.

Aalst: Tel. 053 72 94 40 - Fax 053 71 08 10 | Brussel: Tel. 02 218 54 10 - Fax 02 218 54 50 | Temse: Tel. 03 711 38 22 - Fax 03 771 44 53
info@rivertours.be - www.rivertours.be




VERKOOPSVOORWAARDEN

Voorschot 50% bij boeking of 100% kontant op het feest zelf.

Betaaltermijn en fakturatievoorwaarden:

1. Onze fakturen zijn kontant betaalbaar te Wilrijk zonder korting.

2. Klachten of bezwaren dienen ons schriftelijk, aangetekend en gemotiveerd binnen de acht
dagen na levering of ontvangst van de faktuur te bereiken.

. De verse waren dienen gecontroleerd te worden bij levering. Nadien worden geen klachten
meer aanvaard.

. Voor alle fakturen niet vereffend binnen de 8 dagen na vervaldag is een interest van 1,5%
per maand verschudigd zonder ingebrekestelling.

. Wanneer de faktuur binnen de 30 dagen na haar vervaldag of binnen de 10 dagen na
ingebrekestelling nog niet is betaald, dan wordt het verschuldigd saldo forfaitair verhoogd
met 15 %, met een minimum van € 50,00 dit buiten de mogelijke gerechtskosten en
interesten volgens artikel 4.

. Bij fakturen met een totaalbedrag van minder dan € 50,00 worden € 6,20 administratie-
kosten aangerekend.

. Een wederzijdse garantie en verbintenis tot snelle geschillenregeling door arbitrage maakt
deel uit van de verkoopsvoorwaarden.

Varen. Ontdekken. Genieten.

Aalst: Tel. 053 72 94 40 - Fax 053 71 08 10 | Brussel: Tel. 02 218 54 10 - Fax 02 218 54 50 | Temse: Tel. 03 711 38 22 - Fax 03 771 44 53
info@rivertours.be - www.rivertours.be




